DU 13 AU 17 MAI 2024 200 D(\
e ans ==
LA

MENITRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
. i i B N o ka
, Carottes répéesEE@ Taboulé & 2 Tomates mimosam £a 1 concombre & la creme Mousse de sardines ™
i i I L : isson b
ENTREE Trio de Iégumesm@ Radis beurrem Ed ka B Pain de poisson ™
Salade AtIantique-EE
L8 Poisson du jour sauce Hachi parmentier L
. . . angue de beeuf sauce
Pates carbonara %= = L‘ @ oy lentilles corail et oignons & N Emincé de dinde La Hﬂl
Dugléré ™ R iquante = ka
caramélisésEB L P9
e e - ' E . a -
’ | Salade verte’ Gratin de br0C0||Sm Salade verte Haricots verts"* Haricots blancs Eika
Tomme noire Camembert Fromage frais
.é 2 . ﬁ P
(S g4 3 Fromage blanc aux Fraises =~ Yaourt aux fruitsm L Bananes
e . . Gateau au chocolat Kiwi
. Py La @ Fruits de saison iwis
DESSERT fruits rouge ' _ Fruits de saison
Fromage blanc sucrém
La
® m Produits issus de l'agriculture biologique L:j E&it iidlEan e Sk S Des changements peuvent intervenir selon les

approvisionnements ou prix du marché.

(S
4\
\V

>

Viandes bovines, porcines et volailles origine France %V Menu végétarien @ Produits de chez nous ‘ ‘ * ‘ (\\:{;\};’"} u ‘”(,
: “ 4
! = /



