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Crudités variées"”

Sauté de beoeuf

Roti de porc sauce
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Poisson du jour
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Chili sin carné”™***

Gateau maison
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Raisins noirs 5 Fruits de saison au coulis de fruits 4
DESSERT Entremet chocolat** Goditer

rouge**
Fruits de saison
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* Menu theme

Des changements peuvent intervenir selon les
approvisionnements ou prix du marché.
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